
 

 

     
     
 
 
 
    Datum: September 2025   

 

Sonntagsbrunch auf dem Herzberg Uffikon 
 
Was gibt es Schöneres als an einem Sonntag auszuschlafen und danach einen frischen 
Brunch zu geniessen. Bei uns auf dem Herzberg laden wir zweimal pro Monat zum 
Sonntagsbrunch der besonderen Art ein. Das Besondere daran? Mit unserem Erlebnisöfeli 
brutzeln Sie von Spiegelei und Speck bis hin zum Raclette Ihr Zmorge selbst direkt am 
Zmorgetisch. Rösti, knuspriges Brot, Käse, Fleisch sowie Joghurt und Müesli ergänzen unser 
reichhaltiges regionales Brunch-Buffet. 
 
Und damit Sie am darauffolgenden Sonntag den Herzberg-Brunch auch zu Hause zelebrieren 
können, schenken wir Ihnen das Einpersonen-Erlebnisöfeli. 
 

Unser Herzberg-Sonntags-Brunch beinhaltet: 
 
Unser Herzberg-Sonntags-Brunch beinhaltet: 
 
Getränke 
Kaffee Creme, Espresso, Milchkaffee, warme und kalte Milch, Ovomaltine, Schoggi  
Mineral- und Quellwasser, Orangenjus 
 
Wein 
Zum Geniessen während dem Brunchen: einen hofeigenen Fruchtwein 
 
Brote 
Herzberg-Hausbrot, Dinkelbrot und Dinkelzopf aus hofeigenem Dinkelmehl, Sonntagszopf,  
gebacken von unserer Nachbarsbäuerin, Christine Fellmann  
Gipfeli  
 
Konfitüre 
Erdbeeren, Chriesi, Himbeeren, Aprikosen 
Chäsi-Butter von der Napfchäsi in Luthern 
 
Käse 
Verschiedenen Weich- und Hartkäse, von der Napfchäsi Luthern 
Hartkäse, zweijährigen Emmentaler, rezenter Bergkäse, Hinterländerkäse 
Weichkäse, Napfbrie Nature, Napfbrie (Saisonal)  
 
 
Fleisch 
Aus der Dorfmetzg Langnau: eine Auswahl von geschnittenem Schinken, 
Fleischkäse, Aufschnitt und Trockenfleisch vom Wiggertalerrind 
Aus der Spezialitätenmetzgerei Hugo Willimann: Warme Party-Dagmersellerli  
Häller Fleischprodukte Dagmersellen: Salami und Schwartenmagen   

 
 
 



 

 

 
 

Eier 
Eier für 3-Minuten-Eier, Spiegelei, Rühreier, die Eier sind vom Bauer Fellmann Joseph aus Uffikon 
 
Rösti 
Butterrösti, mit Kartoffeln aus der Region 
 
Joghurts und Müesli 
Joghurts von der Napfchäsi, Luthern 
Saisonfrüchte, Auswahl von Knuspermüesli 

 
Zum selber bräteln 
Im Herzberg- Einpersonen-Kerzengrill 
Speck, Spiegeleier, Raclettekäse 

 
 
 
 
 
 
 

 
Raclettekäse 
Raclettekäse von der Napfchäsi Luthern, 
mit Gschwellti, Sauergemüse und Früchten 
 
Pasta  
Dinkelpasta-Gericht aus hofeigenem Dinkelmehl. 
 
Dessert 
Hausmacherglace 
Apfelstrudel mit Vanillecreme 
 
Dauer des Brunchs 
09.30 – 13.00 Uhr 
 
Geschenk 
Als Geschenk zum mit nach Hause nehmen: 
Einpersonen-Erlebnis-Kerzengrill vom Herzberg Uffikon 
 
Preis (inkl. Mwst)  
Fr. 52.- Pro Person  
Kinder: Fr. 3.- pro Altersjahr 
 
Preis (inkl. Mwst) ab Januar 2026  
Fr. 54.- Pro Person  
Kinder: Fr. 4.- pro Altersjahr 
 
Parkplätze 
Parkplätze und Parkplatzanweisung durch unser Personal, kostenlos 


